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A.O0.C. BANDOL

TERROIR

Sol Marno-sableux

CEPAGES

Mourvedre en grande quantité associé aux
Grenache et Cinsaut

CULTURE

Rendements : 35 Hectolitres/hectare
Vendanges manuelles
Transport en caisse - Réception par gravité

VINIFICATION - ELEVAGE

Egrappage a 100%

Fermentation et macération pendant 21 jours en ¢
INOX

Température controlée entre 25 et 30°

Elevage en foudres de chéne pendant 18 mois
Conservation des vins en cave climatisée apréssk
en bouteille

ANALYSE SENSORIELLE

Robe soutenue et profonde aux reflets pourpres. iNlense aux ardmes de fruits noirs,

d’épices et de garrigue, égayé de notes grilléasillges. En bouche, I'attaque est suave, les
tanins fins et enrobés témoignent d’'une belle fraic. Ce vin est plein et déja plaisant, les
senteurs fruitées et boisées sont agrémentéesi@dinale d’une grande minéralité.

ACCORDS METS ET VINS

Pour accompagner les recettes ou le vin rougenesbmposition dans les sauces : Matelote,
Coqg au vin, Viandes rouges en sauce. |l sera andrae avec un baron d'agneau, gibelotte de

lapin, un magret grillé aux airelles, une cote daub...

Température de servicele 16 a4 18°



